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warsztaty 211 22.X1.2019 Hotel Zamek Gniew
21 X1 2019 - czwartek

12.30-13.00 PRZYJAZD UCZESTNIKOW

13.00 — 14.00 OBIAD POWITALNY | KWATEROWANIE DO POKOI

14.05-14.25 | HPP - Innowacyjna metoda utrwalania zywnosci — Piotr Kandyb#Gl - Polska Grupa Inzynieryjna

14.25-14.45 | PARA CZYSTA jako medium w przemysle spozywczym -5 | Y A | Y SPIRRYESAREd

14.45 - 15.05 | ,Swinka tak czysta jak Twéj rurociag” - PIGGING — system odzyskiwania produktu — Marcin Kmiotek

NEUMO

15.05 - 15.25 | Optymalizacja kosztéw uiytkowarjia wentylacji przyjedAnoczesnym wzroscie ochrony mikrobiologiczne;j
w produkcji spozywczej—a I NOA Yy ActikTek2 LIS {

15.25-15.45 | Dezynfekcja powietrza przez ULTRADYFUZJE-! Y RNJ S 2 KERgW &1 OT &

15.45-16.05 | Innowacje w energetyce dla proceséw: suszenia, termicznej obrobki mleka oczyszczania sciekdw—
Arkadiusz Faryniar#iLK HYDROSAN

16.05 - 16.25 PRZERWA KAWOWA / KONSULTACIJE NA STOISKACH FIRM WYSTAWCZYCH

PANEL II: OPTYMALIZACJA ZUZYCIA MEDIOW ENERGETYCZNYCH

16.25-16.45

16.45-17.05

17.05-17.25
17.25-17.45

17.45-18.05

18.05-18.25

Realizacja inwestycji zwigzanych z podnoszeniem efektywnosci energetycznej w modelu ESCO -
R NJ Rioyf DabielskbB Energy

Zalety rozwigzan chmurowych w optymalizacji produkcji. Pionierskie projekty z wykorzystaniem
sztucznej inteligencji - Tomasz PrusinowsKTER LOGIC

Aplikacje oszczedzajace wode i prad w przemysle spozywczym - Robert GozdalilELEKTRONIKA SA

Amoniakalne chillery absorbcyjne- wykorzystanie ciepta odpadowego do produkcji chtodu
niskotemperaturowego—a | OA SERIZO dz]

Kogeneracja gazowa jako zarzadzanie energia w zaktadach spozywczych w odniesieniu do nowej
ustawy kogeneracyjnej — Andrzej PlutaES

Kogeneracja — wtasne Zzréodfo wytwarzania energii elektrycznej i ciepta —-rozwigzaniem energetycznych
problemoéw przemystu spozywczego -5 I NJA dza | TRMEW/Obréf A |- |

19.30, 02.00

WIECZORNA UCZTAINSCENIZACJA HISTORYCZNNWA DZIEDZE CUZAMKU
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warsztaty 217 22.X1.2019 Hotel Zamek Gniew

22 X1 2019 — piatek

08.00 — 08.45

PANEL Ill: GOSPODARKA WODNO — SCIEKOWA W PRZEMYSLE SPOZYWCZYM
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SNIADANIE

09.00-09.10 |Rozpoczecie drugi emad. ZygmuntZanaddarts Marjanowska
09.10-09.30 | Efektywnos$¢ energetyczna oraz optymalizacja pracy zestawu pompowo-rurowego przy ujmowaniu
wody ze studni gtebinowej— R NJ A Yy 0 @ Y NJ & aWiiol@ RajpolBWEIPQL-BUDY I NJ A Y]
09.30-09.50 | Rozwigzanie pompowe do instalacji procesowych w przem. spozywczym—Marcin JakubialpeltaPTech
09.50—10.10 | Odzysk i recykling wéd poprocesowych w przemysle spozywczym — Arkadiusz NalikowskKIARCOR
10.10-10.30 | Zastosowanie systeméw membranowych w produkcji pary — Dariusz MajchrzakQUAPHOR
10.30-10.50 | Produkcja zielonej energii w systemie beztlenowej fermentacji $ciekéw— Tomasz KijowskM/ATERLEAU
10.50-11.15 PRZERWA KAWOWA / WYMELDOWANIE Z POKOI (dostepna przechowalnia bagazu)

PANEL IV: AKTUALNOSCI —

PRAWO | DOTACIE

11.15-11.45 | Dotacje w praktyce — sposoby finansowania inwestycji-2 A Sa O ¢ 2BIGROLf Sga ] A
11.45-12.15 | WYKLAD MERYTORYCZNY: Nowe ,,Prawo wodne” — Co zrobi¢, aby mniej zaptaci¢ za wode —
wspotczynniki korekcyjne - Jan Marjanowski
12.15-13.00 | Konsultacje na stoiskach firm wystawczych
13.00 — 14.00 OBIAD | WYJAZD UCZESTNIKOW
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Organizator: Marta Marjanowska e-mail: warsztaty@techfoodpractic.pl
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