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 MEDIA I TECHNIKA W PRZEMYśLE SPOŧYWCZYM

INNOWACJE  I EFEKTYWNOśĹ  

warsztaty 21ï22.XI.2019 Hotel Zamek Gniew 
 

21 XI 2019 – czwartek 

12.30 – 13.00 PRZYJAZD UCZESTNIKÓW 

13.00 – 14.00 OBIAD POWITALNY I KWATEROWANIE DO POKOI 

PANEL I:  BEZPIECZNY PRODUKT SPOŻYWCZY 

14.00 – 14.05 

14.05 – 14.25 

14.25 – 14.45 

14.45 – 15.05 
 
 

15.05 – 15.25 
 
 

15.25 – 15.45 
 

15.45 – 16.05 

Powitanie i określenie celów warsztatów ς prof. Zygmunt Zander i Marta Marjanowska  

HPP – Innowacyjna metoda utrwalania żywności – Piotr Kandyba PGI - Polska Grupa Inżynieryjna  

PARA CZYSTA jako medium w przemyśle spożywczym – 5ŀƳƛŀƴ ²ƻƧǘȅǏ SPIRAX SARCO 

„Świnka tak czysta jak Twój rurociąg” - PIGGING – system odzyskiwania produktu – Marcin Kmiotek 
NEUMO 

 

Optymalizacja kosztów użytkowania wentylacji przy jednoczesnym wzroście ochrony mikrobiologicznej 
w produkcji spożywczej – aŀǊŎƛƴ /ƘƱƻǇŜƪ ActivTek 
 

Dezynfekcja powietrza przez ULTRADYFUZJĘ – !ƴŘǊȊŜƧ .ƱŀǎȊŎȊȅƪ KERSIA 
 

Innowacje w energetyce dla procesów: suszenia, termicznej obróbki mleka oczyszczania ścieków– 
Arkadiusz Faryniarz  MILK HYDROSAN 
 

16.05 – 16.25 PRZERWA KAWOWA / KONSULTACJE NA STOISKACH FIRM WYSTAWCZYCH 

PANEL  II: OPTYMALIZACJA ZUŻYCIA MEDIÓW ENERGETYCZNYCH 

16.25 – 16.45 
 
 

16.45 – 17.05 
 
 

17.05 – 17.25 

17.25 – 17.45 

 

17.45 – 18.05 

 

18.05 – 18.25 

Realizacja inwestycji związanych z podnoszeniem efektywności energetycznej w modelu ESCO -  
ŘǊ ƛƴȍΦ Piotr Danielski DB Energy 

 

Zalety rozwiązań chmurowych w optymalizacji produkcji. Pionierskie projekty z wykorzystaniem 
sztucznej inteligencji - Tomasz Prusinowski  ATER LOGIC   
 

Aplikacje oszczędzające wodę i prąd w przemyśle spożywczym - Robert Gozdalik  ELEKTRONIKA SA  

Amoniakalne chillery absorbcyjne- wykorzystanie ciepła odpadowego do produkcji chłodu 
niskotemperaturowego – aŀŎƛŜƧ Àǳƪ  FRIZO 
 

Kogeneracja gazowa jako zarządzanie energią w zakładach spożywczych w odniesieniu do nowej 
ustawy kogeneracyjnej – Andrzej Pluta CES  
 

Kogeneracja – własne źródło wytwarzania energii elektrycznej i ciepła –rozwiązaniem energetycznych 
problemów przemysłu spożywczego  - 5ŀǊƛǳǎȊ .ƭƛȋƴƛŀƪ  TRMEW Obrót    

19.30  ̧02.00  WIECZORNA UCZTA I INSCENIZACJA HISTORYCZNA NA DZIEDZIőCU ZAMKU 



  MEDIA I TECHNIKA W PRZEMYśLE SPOŧYWCZYM

  INNOWACJE I EFEKTYWNOśĹ  
warsztaty 21ï22.XI.2019 Hotel Zamek Gniew 

  
Organizator:  Marta Marjanowska    e-mail: warsztaty@techfoodpractic.pl    tel. 606 407 151 

 

22 XI 2019 – piątek 

08.00 – 08.45 ŚNIADANIE 

PANEL  III: GOSPODARKA WODNO – ŚCIEKOWA W PRZEMYŚLE SPOŻYWCZYM 

09.00 – 09.10 

09.10 – 09.30 
 
 

09.30 – 09.50 

09.50 – 10.10 

10.10 – 10.30 

10.30 – 10.50 

Rozpoczęcie drugiego dnia warsztatów    ς prof. Zygmunt Zander i Marta Marjanowska  

Efektywność energetyczna oraz optymalizacja pracy zestawu pompowo-rurowego przy ujmowaniu 
wody ze studni głębinowej – ŘǊ ƛƴȍΦ YǊȊȅǎȊǘƻŦ tƻƭŀƪΣ ƳƎǊ ƛƴȍΦ Witold Rajpold GWE POL-BUD 
 

Rozwiązanie pompowe do instalacji procesowych w przem. spożywczym–Marcin Jakubiak DeltaPTech   

Odzysk i recykling wód poprocesowych w przemyśle spożywczym – Arkadiusz Nalikowski MARCOR  

Zastosowanie systemów membranowych w produkcji pary – Dariusz Majchrzak AQUAPHOR 

Produkcja zielonej energii w systemie beztlenowej fermentacji ścieków– Tomasz Kijowski WATERLEAU  

10.50 – 11.15 PRZERWA KAWOWA / WYMELDOWANIE Z POKOI (dostępna przechowalnia bagażu) 

PANEL  IV: AKTUALNOŚCI – PRAWO  I  DOTACJE  

11.15 – 11.45 

11.45 – 12.15 

 
12.15 – 13.00 

Dotacje w praktyce – sposoby finansowania inwestycji - ²ƛŜǎƱŀǿ ²ŀǎƛƭŜǿǎƪƛ BIG POL  

WYKŁAD MERYTORYCZNY: Nowe „Prawo wodne” – Co zrobić, aby mniej zapłacić za wodę – 
współczynniki korekcyjne - Jan Marjanowski 

 

Konsultacje na stoiskach firm wystawczych 

13.00 – 14.00 OBIAD I WYJAZD UCZESTNIKÓW 

 

         ZAPRASZAJĄ: 

 

mailto:techfoodpractic@meler-mm.pl

